



 EMBED Word.Document.8 \s [image: image1.emf]Lunch  -  Buffet   Frischer Schweinebraten und geschmorte Truthahnbrust   Kräuterrahmsauce, Gemüsegratin   hausgemachte Bratkartoffeln und Kroketten   Roastbeef kalt mit Remouladensauce   Leipziger Allerlei   Zwiebelmett   Holländische Matjesfilet mit Hausfrauensauce   Norw egischer Rauchlachs mit Sahnemeerrettich   Geflügel  – und Krabben - Cocktail   Bauernsalat   Käseauswahl mit frischem Obst   Gemischter Brotkorb mit Butter   Sauerländer Rote Grütze mit Vanillesauce   Quarkspeise mit Früchten   Bananen - Mousse                                      Euro  17,5 0     Das Landgrafen - Büffet   Warm :     -  Gemüseterrine       -   Deftige Kartoffelsuppe     Spießbraten mit Röstzwiebeln gefüllt,  Burgundersauce   Hirschgulasch  oder  Lammcurry       Tomaten - Zucchiniauflauf   , Kartoffelgratin , Schupfnudeln      Kalt:     -   Gefüllter Trut hahnbraten mit  Früchten garniert,    -   Platte mit geräuchertem     Knochenschinken mit Honigmelonen,     gebratene Mai spoularden auf Apfel - Kiwisalat,   -   Salatbüffet mit Blattsalaten und verschiedenen Dressings,     Heringstopf mit Äpfeln und Zwiebeln,     Matjessala t mit Rot er Bete und Zwiebeln,     hausgeräucherter Wildlachs mit Senfdressing,     geräucherte Forellenfilets mit Preiselbeersahne,     gerä ucherter Aal, Pfeffermakrelen,     -   frischer Obstsalat mit Coi n treau,     ländliche Käseauswahl, Brot, Buttermischungen     €  19 ,50  



 EMBED Word.Document.8 \s [image: image2.emf]Klas s isches  kalt - warmes Buffet     -  Brotkorb mit  kräftigen  Brotspezialitäten     -  Butter, Kräuterbutter und Griebenschmalz     Warme Speisen     -  Rheinischer Sauerbraten mit Apfelrotkohl und Klößen oder     -  Krustenbraten mit Ananaskraut     -   Butterspätzle und Speckrös tinchen     Kalte Platten     -  deftige „hausmacher“ Blut -  und Leberwurst     -  Kasseler, mild und saftig     -  Schweinskopfsülze mit Remouladensauce     -  Matjesröllchen, garniert mit Cornichons und Silberzwiebeln     -  hausgemachte Frikadellchen     -  Mettigel mit Zwiebeln     Salate     -  Rheinischer Kartoffelsalat (oder Kartoffelsalat mit Essig/Öl, Speck,     -   frischer Lauchsalat     -  Heringssalat „Hausfrauenart“     -  Bohnensalat „sauer - süß“     -  frischer Krautsalat     -  Schichtsalat      Dessert     -  Vanillepudding mit  Fruchtsauce        -  rote Be erengrütze mit Vanillesauce     €  18,90       


Buffet du Chef - 
das Beste aus der internationalen Küche  
- gemischter Brotkorb mit verschiedenen Sorten Stangenbrot und Brötchen

- Butter, Kräuterbutter, Knoblauchcremefraiche mit frischen Kräutern 
und Chimichuri  (pikante argentinische Steaksauce)

Warme Speisen
- frische Lachsfilets mit gratinierten Kartoffeln und Blattspinat

- Lammragout „Provencale“ mit Reis 
- Champignonpfanne mit Knoblauchdipp
Kalte Platten
- Roastbeef, frisch vom Lavasteingrill

- Schweinemedaillons in Mandelpanade mit gebackenen Ananas

- Melonenschiffchen mit Parmaschinken

- skandinavisches Räucherlachsfilet auf dekorativem Spiegel

-   Forellenfilets mit Preiselbeersahnemeerrettich

- Käseplatte mit internationalen Käsespezialitäten

Salate

- hausgemachter Kartoffelsalat aus festkochenden Kartoffeln,  
Landeimayonnaise, Gurken, Zwiebeln und Eiern

- Geflügelsalat mit Spargel, Ananas und Walnüssen

           - Teufelsalat mit Rindfleisch, Paprika und Silberzwiebeln                

- frischer gemischter Salat mit zwei verschiedenen Dressing

Desserts

- Weinschaumcreme- Moussee*



€ 26,00 pro Person
