Menuevorschläge
Landhotel  „Am Schloß“

Olsberg – Gevelinghausen Tel: 02904 / 97700 Fax: 02904 / 9770200
Wir freuen uns sehr, wenn unsere Menüvorschläge genau Ihrem festlichen Anlass gerecht sind.




































































































































































































































































































  

 

Menue 10


Pro Person € 29,90 





Geräucherte Forellenfilets mit Sahnemeerrettich an Toast


**


Spargelcremesüppchen


**


Gebratenes Kalbsnüsschen


Tranchen vom arg. Rinderfilet


Pilzrahmsoße


Sherrysoße


Bunte Variation aus frischen Gemüsen, Sauce Hollandaise


Kräuterspätzle, neue Kartoffeln, Kartoffelkroketten


Salatauswahl am Bufett


**


Obstsalat von frischen Früchten 


mit Joghurteis








	





Menue 2


Pro Person € 16,75 





Doppelt geklärte Rinderkraft �mit Einlage


�**


Herzhaft gefüllte Rindsroulade


Sahnegeschnetzeltes �aus zarter Geflügelbrust


Bunte Variation aus frischen Gemüsen Salat vom Bufett�Petersilienkartoffeln,  


Butterspätzle





**


 


Ananascreme  





Menue 3


Pro Person €  15,50





Melonenspalten mit �Sauerländer Kernschinken





**


Herzhafter Spießbraten


Poulardenbrust in Calvadosrahm


Blumenkohlgratin 


Apfelrotkraut


Kartoffelschnee, Speckröstinchen


und Butterspätzle


Frische Salate vom Bufett


�**


Herrencreme


 mit gesüßten Schattenmorellen








Menue 4


Pro Person €  19,-





Erfrischender Karotten-Apfelsalat


�**


Kräftige Hühnerbrühe �mit Fadennudeln und Ei


**


Zarte Schweinemedaillons 


unter frischen Champignons in Rahm


Zanderfilet unter Kräuterkruste


Blattspinat, Broccoli


Butterreis, Kroketten und Salzkartoffeln


Knackig frische Salate vom Bufett


�**


Weißweincreme 








Menue 5


Pro Person €  24,50





Kanadischer Wildlachs  �auf hausgebackenen Reibekuchen


**


Kartoffelsüppchen �mit Sauerkraut und Entenbruststreifen


**


Burgunderbraten


VerschiedeneMedaillons 


mit frischen Waldpilzen


Burgundersoße, Rahmsoße


Bunte Variation aus frischen Gemüsen, Sauce Hollandaise


Kartoffelgratin, Herzoginnen


Pommes frites


**


Hausgemachte Rote Grütze 


mit Vanilleschmand








Menue 6


Pro Person €  20,-





Ofenfrisches Baguette  �mit Kräuterbutter und Schmalz


�**


Klare Tomatensuppe �mit Käseklößchen


**


Putenrahmbraten


Wildragout nach Hausfrauen Art


an Birnengarnitur mit Preiselbeersahne


Champignonsauce und Cognacsauce, 


Frischer Blumenkohl, Sauce Hollandaise


Schupfnudeln , Kartoffeln





**


Vanille-  und Schokomoussee´











Menue 7


Pro Person €  19,80





Kräftige Hühnerbrühe  �mit Einlage


**


Filets aus der Geflügelbrust


mit Früchten in Curryrahm





Zartes Schweinefilet 


in Rahm mit fr. Champignons


bunte Gemüseplatte, Sauce Hollandaise , Butterspätzle, versch. Kartoffelvariationen 





Salate vom Bufett





**


Vanilleeis mit frischen Erdbeeren 


und Schlagsahne








Menue 8


Pro Person €  19,00





Rinderkraft �mit Markklösschen und Eierstich





**


Tafelspitz 


in pikanter Meerrettichsoße





Zartes Schweinefilet 


mit frischen Champignons in Rahm





bunte Gemüseplatte mit frischem Stangenspargel,  Sauce Hollandaise , Butterspätzle, Petersilienkartoffeln 





**


 


Herren – oder Weincreme








Menue 9


Pro Person €  17,50





Kräftige Rinderfleischbrühe	Bunte Gemüseplatte mit frischem Gemüse �mit Markklösschen und Eierstich	vom Markt und Sauce Hollandaise,  ein


	Beilagensalat und Apfelmus nach Wahl


**	


Rheinischer Sauerbraten 	Kartoffelklöße, Salzkartoffeln und Kroketten


Saftiger Schweinebraten


und Putengeschnetzeltes in  Rahm						***


Leichte Sahne-Joghurt-Creme �mit frischen Erdbeeren





Menue 1


Pro Person € 15,00 





Kräftige Hühnerbrühe


mit Einlage


�**


Klassische Bratenplatte


von Schwein und Rind


mit perfekten Soßen


Bunte Variation aus frischen Gemüsen Petersilienkartoffeln, Butterreis,


Herzoginnen





**


Milchspeiseeis „Vanille“


 mit heißen Himbeeren und Sahne





Menue 11


Pro Person € 17,20 





Karotten-Orangen-Suppe -�mit eigener Einlage


�***�Schweinerücken gefüllt �mit Tomate-Mozzarella


 �Rinderschmorbraten, Basilikumsauce, �


Ratatouille-Gemüse und Gemüseauswahl, Petersilienkartoffeln und Kartoffelkroketten


�***�Kirsch-Bananen-Mousse mit marmorisierter Schokolade 


 





	





Menue 12


Pro Person € 26,70





Krabben-Cocktail von Nordseekrabben, mit Ofenbrot �***�Celestine (klare Brühe mit Streifen von Kräutercrépes)�***�Barbarie-Entenbrust à la Orange  





Schweinelendchen, Orangensauce und Cassissauce, �Gemüseauswahl, 


Herzoginnen- 


  und Butterkartoffeln�***�Mascarpone-Mousse mit Beerenfrüchten und Schokoladensauce


	





Menue 14


Pro Person €  32,60





Norwegischer Rauchlachs, Creme Fraiche, warmes Baguette�***�Rote Beete-Creme-Suppe�***�Hirschrücken und Gänsebrust, Preiselbeer-Jus, Rahmpfifferlinge, Apfelrotkraut, �gebratener Rosenkohl, Petersilienkartoffeln und Mandelkroketten�***�Zimtparfait mit Rumfrüchten 


 





Menue 13


Pro Person € 26,90





Meeresfrüchte-Cocktail in Safran-Aioli �mit warmen Baguette und Butter��***�Ratatouille-Creme-Suppe mit Croutons��***�Wildschweinrücken in Majoranbutter   Kalbshüftbraten, Thymiansauce, Preiselbeerbirne, �Wirsing in Rahm und Gemüseauswahl, Mandelkroketten und Salzkartoffeln�


***�Geeistes Schokoladenmousse mit Beerenmark� 








